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J’. ma cuisine d'@ : restauration collective - 3 = c’est possible !
/% Du 07 juin AU 11 juin

Betteraves BIO en salade

’ Chipolatas au jus*/ de volaille

Purée de pommes de terre
Fromage fraidou

BIEN MANGER en

www.printempsbio.com

Fruit de saison
Haricots verts en salade

Sauté de boeuf aux 4 épices
Semoule
Mimolette

Fruit de saison BIO 9

Alternatif Salade de mais BIO

Quenelles BIO sauce blanche

0 Epinards hachés BIO
Fromage blanc BIO

Fruit de saison BIO
Carottes rpées Q)

PAtes au thon et sauce tomate **
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Yaourt aromatisé BIO local (B
Compote pommes abricots (ind)
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PRATIQUE JE ME REPERE DANS LE MENU... e LOCAL e BI1O @ MAISON @A@ y“m/ Contient du porc Plat complet
- -




